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Пояснительная записка  

Наименование юридического лица:  Муниципальное бюджетное   

общеобразовательное учреждение « Ягубовская  

средняя общеобразовательная школа»  

Ф. И. О. руководителя, телефон  Егорова Елена Павловна 

Юридический адрес  607433,  Нижегородская область Бутурлинский 

округ с.Ягубовка ул.Советская д.74.  

Фактический адрес и  почтовый 

адрес  

607433,  Нижегородская область Бутурлинский 

округ с.Ягубовка ул.Советская д.74.  

Количество работников  19 

Свидетельство о государственной 

регистрации  

(Свидетельство о постановке на учет  в 

налоговом органе  по месту нахождения 

Межрайонная инспекция Федеральной 

налоговой службы №12 по Нижегородской 

области ( 5205Территориальный участок 5205по 

Бутурлинскому району Межрайонной ИФНС  

России №12 по Нижегородской области– серия 

52 № 005277041 

 Лист записи  ЕГРЮЛ  ( Единого 

государственного реестра юридического лиц).  

ОГРН  1025201020162  

ОГРН  10252010210162       от          01.01.2011г.  

ИНН  5205002350  

Лицензия на осуществление 

образовательной деятельности  

Серия 52 ЛО1   № 0002003 от 7 апреля 2015года 

за регистрационным номером 156. Срок 

действия лицензии по « бессрочно».  

     

1.Перечень официальных документов, наличие которых       

обязательно в МБОУ  «Ягубовская СОШ».   

Закон РФ  «Об образовании» Устав школы  

  

2.Перечень официально изданных санитарных правил, наличие которых       

обязательно на объекте:  

СанПиН 2.3/2.4.3590-20  

1.В соответствии с п.2.1 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 предприятия общественного 

питания должны  проводить производственный контроль, основанный на 

принципах ХАССП, в соответствии с порядком и периодичностью (включая 

организационные мероприятия, лабораторные исследования и испытания), 

определенными ОО самостоятельно. Программа должна соответствовать 

ст.10.главы 3 ТРТС 021/2011 ТС «О безопасности пищевой продукции».   



3. Необходимые изменения, дополнения в программу производственного 

контроля вносятся при изменении вида деятельности, вводе в эксплуатацию 

новых помещений, реконструкции старых, других существенных изменениях 

деятельности юридического лица.  

4. Виды деятельности, которые осуществляет образовательная организация 

(МБОУ Ягубовская СОШ ).  

• начальное общее, основное общее  образование;  

• дополнительное образование детей ;  

5. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик 

контроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой 

деятельностью:  

- СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения»,  

- Методические рекомендации МР 2.4.0179-20 «Рекомендации по 

организации питания обучающихся общеобразовательных 

организаций»,  

- методические  рекомендации  от  24.08.2007  № 

 0100/8604-07-34 "Рекомендуемые среднесуточные наборы продуктов 

для питания детей 7-11 и 11-18 лет",  

- методические рекомендации от 24.08.2007 № 0100/8605-07-34 

"Примерные меню горячих школьных завтраков и обедов для 

организации питания детей 711 и 11-18 лет в государственных 

образовательных учреждениях"  

- методические  рекомендации  от  24.08.2007  № 

 0100/8606-07-34  

"Рекомендуемый ассортимент пищевых продуктов для реализации в 

школьных буфетах",  

- Методические рекомендации МР 2.4.0180-20 «Родительский контроль 

за организациейгорячего питания детей в общеобразовательных 

организациях», -Гигиеническое обучение и аттестация: согласно п 

1.5 СП 2.4.3648-20 работники        помещений для приготовления и 

раздачи пищи проходят гигиеническую  аттестацию ежегодно.  

Обязанности работников пищеблока: п.3.4 СанПиН  

- оставлять личные вещи и верхнюю одежду в спецшкафах или 

помещениях,  

- рабочую одежду хранить отдельно от личных вещей и верхней 

одежды,  

- мыть руки после посещения туалета, выхода на улицу, а также 

снимать рабочую одежду,  
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- использовать одноразовые перчатки при порционировании блюд, 

приготовлении холодныхзакусок, салатов.  

6. Настоящая Программа  за соблюдением санитарных правил и 

выполнением санитарно-эпидемических (профилактических) мероприятий 

разработана на основании требований статьи 32 Федерального закона от 

30.03.1999 г. № 52-ФЗ «О санитарноэпидемиологическом благополучии 

населения» и постановлением главного государственного санитарного врача РФ 

от 13.07.2001 г. № 18 «О введении в действие Санитарных правил – СП 1.1.1058-

01».  

• Федеральный закон от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ «О 

санитарноэпидемиологическом благополучии населения»;  

• Федеральный закон от 2 января 2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и 

безопасности пищевых продуктов»;  

• ГОСТ Р 56237-2014 (ИСО 5667-5:2006). Национальный стандарт 

Российской Федерации. Вода питьевая. Отбор проб на станциях 

водоподготовки и в трубопроводных распределительных системах;  

• СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и 

молодежи»;  

• СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения»;  

• СП 1.1.1058-01. 1.1 Общие вопросы. Организация и проведение 

производственного контроля за соблюдением Санитарных правил и 

выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) 

мероприятий. Санитарные правила;  

• СП 3.1/3.2.3146-13 Общие требования по профилактике инфекционных и 

паразитарных болезней. Санитарно-эпидемиологические правила;  

• СП 3.5.1378-03. 3.5. Дезинфектология. Санитарно-эпидемиологические 

требования к организации и осуществлению дезинфекционной 

деятельности.  

Санитарно-эпидемиологические правила;  

• СП 3.5.3.3223-14. Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации и проведению дератизационных мероприятий;  

• Р 2.2.2006-05. 2.2. Гигиена труда. Руководство по гигиенической оценке 

факторов рабочей среды и трудового процесса. Критерии и 

классификация условий труда;  

• СанПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые 

продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям 

хранения пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и 

нормативы;  

• СанПиН 2.2.4.3359-16 Санитарно-эпидемиологические требования к 

физическим факторам на рабочих местах;  



• СанПиН 2.2.4.548-96. 2.2.4. Физические факторы производственной 

среды.  

Гигиенические требования к микроклимату производственных 

помещений. Санитарные правила и нормы;  

• СП 60.13330.2016. Свод правил. Отопление, вентиляция и 

кондиционирование воздуха. Актуализированная редакция СНиП 41-01-

2003;  СН 2.2.4/2.1.8.566-96. 2.2.4. Физические факторы 

производственной среды.  

2.1.8. Физические факторы окружающей природной среды. 

Производственная вибрация, вибрация в помещениях жилых и 

общественных зданий. Санитарные нормы;  

• МУ № 4425-87 «Санитарно-гигиенический контроль систем вентиляции 

производственных помещений»;  

• МУ 2.2.4.706-98/МУ ОТ РМ 01-98. 2.2.4. Физические факторы 

производственной среды. Оценка освещения рабочих мест. Методические 

указания;  

• СН 2.2.4/2.1.8.562-96. 2.2.4. Физические факторы производственной 

среды.  

2.1.8. Физические факторы окружающей природной среды. Шум на 

рабочих местах, в помещениях жилых, общественных зданий и на 

территории жилой застройки. Санитарные нормы  

• ГН 2.2.5.3532-18 «Предельно допустимые концентрации (ПДК) вредных 

веществ в воздухе рабочей зоны»;  

• НРБ-99/2009. СанПиН 2.6.1.2523-09. Нормы радиационной безопасности. 

Санитарные правила и нормативы;  

• приказ Минздрава России от 12 апреля 2011 г. № 302н «Об утверждении 

перечней вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, 

при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и 

периодические медицинские осмотры (обследования), и Порядка 

проведения обязательных предварительных и периодических 

медицинских осмотров (обследований) работников, занятых на тяжелых 

работах и на работах с вредными и (или) опасными условиями труда»;  

• ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;  

• ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;  

• ТР ТС 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей 

и подростков»;  

• ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;  

• ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из 

фруктов и овощей»;  

• ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»;  

• ТР ТС 025/2012 «О безопасности мебельной продукции»;  ТР ТС 

033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»;  ...  
                 Признаны утратившими силу с 1 января 2021 г  



• постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 
08.11.2001 № 31 "О введении в действие санитарных правил" (зарегистрировано 
Минюстом России 07.12.2001, регистрационный № 3077);  

• постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от  
03.04.2003 № 28 "О введении в действие санитарно-эпидемиологических правил и 
нормативов СП 2.3.6.1254-03" (зарегистрировано Минюстом России 23.04.2003, 
регистрационный № 4447);  

• постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 
19.01.2005 № 3 "О введении в действие СанПиН 2.3.2.1940-05" (зарегистрировано 
Минюстом России 03.02.2005, регистрационный № 6295);  

• постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от  
03.05.2007 № 25 "Об утверждении СП 2.3.6.2202-07" (зарегистрировано Минюстом 
России 07.06.2007, регистрационный № 9614);  

• постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от  
27.06.2008 № 42 "Об утверждении СанПиН 2.3.2.2399-08" (зарегистрировано Минюстом 
России 15.07.2008, регистрационный № 11967);  

• постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от  
23.07.2008 № 45 "Об утверждении СанПиН 2.4.5.2409-08" (зарегистрировано Минюстом 
России 07.08.2008, регистрационный № 12085);  

• постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от  
29.12.2010 № 187 "Об утверждении СП 2.3.6.2820-10 "Дополнения №3 к СП 2.3.6.1079-01 
"Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, 
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного 
сырья" (зарегистрировано Минюстом России 17.03.2011, регистрационный № 20156);  

• постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от  
31.03.2011 № 29 "Об утверждении СП 2.3.6.2867-11 "Изменения и дополнения №4 к СП 
2.3.6.1079-01 "Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 
общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и 
продовольственного сырья" (зарегистрировано Минюстом России 06.05.2011, 
регистрационный № 20690);  

• пункт 4 постановления Главного государственного санитарного врача Российской 
Федерации от 10.06.2016 № 76 "О внесении изменений в отдельные санитарно-
эпидемиологические правила в части приведения используемой в них терминологии в 
соответствие с федеральными законами от 21.11.2011 № 323-ФЭ "Об основах охраны 
здоровья граждан в Российской Федерации" и от 12.04.2010 № 61-ФЗ "Об обращении 
лекарственных средств" (зарегистрировано Минюстом России 22.06.2016, 
регистрационный № 42606);  

• постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 
25.03.2019 №6 "О внесении изменений в постановление Главного государственного 
санитарного врача Российской Федерации от 23.07.2008 № 45 "Об утверждении СанПиН 
2.4.5.2409-08" (зарегистрировано Минюстом России 08.04.2019, регистрационный № 
54310);  

• пункты 5.2.23, 5.2.42, 5.2.53, 5.2.54, второй и третий абзац пункта 5.2.55, пункты 5.2.56 - 
5.2.61, приложение 9.1 СП 2.5.1198-03 "Санитарные правила по организации 
пассажирских перевозок на железнодорожном транспорте", утвержденных 
постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 
04.03.2003 № 12 (зарегистрировано Минюстом России 1.04.2003, регистрационный № 
4348), с изменениями, внесенными постановлением Главного государственного 
санитарного врача Российской Федерации от 16.04.2010 № 24 (зарегистрировано 
Минюстом России  
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• 20.04.2010, регистрационный № 16931), от 16.06.2010 № 68 (зарегистрировано 
Минюстом России 07.07.2010, регистрационный № 17750), от 10.06.2016 № 76 
(зарегистрировано Минюстом России 22.06.2016, регистрационный № 42606);  

• раздел 14 главы I СанПиН 2.1.3.2630-10 "Санитарно-эпидемиологические требования к 
организациям, осуществляющих медицинскую деятельность", утвержденных 
постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 
18.05.2010 №58 (зарегистрировано Минюстом России 09.08.2010, регистрационный № 
18094), с изменениями, внесенными постановлениями Главного государственного 
санитарного врача Российской Федерации от 04.03.2016 № 27 (зарегистрировано 
Минюстом России 15.03.2016, регистрационный № 41424), от 10.06.2016 № 76 
(зарегистрировано Минюстом России 22.06.2016, регистрационный № 42606);  

• пункты 8.5 - 8.9, главы IX, X, пункты 11.12, 11.13, 11.14, приложения 3-10 СанПиН 
2.4.4.2599-10 "Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации 
режима работы в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей", 
утвержденные постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 
Федерации от 19.04.2010 №25 (зарегистрировано Минюстом России 26.05.2010, 
регистрационный № 17378), с изменениями, внесенными постановлением Главного 
государственного санитарного врача Российской Федерации от 22.03.2017 №38 
(зарегистрировано Минюстом России 11.04.2017, регистрационный № 46337);  

• пункты 9.1 - 9.3, третье предложение первого абзаца и шестой абзац пункта 9.5, пункты 
9.6 - 9.9, приложение 2 СанПиН 2.4.2.2843-11 "Санитарно-эпидемиологические 
требования к устройству, содержанию и организации работы детских санаториев", 
утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 
Федерации от 18.03.2011 №21  
(зарегистрировано в Минюсте России 24.03.2011, регистрационный № 20279);  

• пункты 4.4 - 4.8, главу V, приложение 1 СанПиН 2.4.2.2842-11 "Санитарно-
эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации работы 
лагерей труда и отдыха для подростков", утвержденных постановлением Главного 
государственного санитарного врача Российской Федерации от 18.03.2011 №22 
(зарегистрировано Минюстом России 24.03.2011, регистрационный № 20277);  

• пункты 6.2 - 6.5, главу IX, приложения 1-7 СанПиН2.4.4.3048-13 
"Санитарноэпидемиологические требования к устройству и организации работы детских 
лагерей палаточного типа", утвержденных постановлением Главного государственного 
санитарного врача Российской Федерации от 14.05.2013 №25 (зарегистрировано 
Минюстом России 29.05.2013, регистрационный № 28563), с изменениями, внесенными 
постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 
22.03.2017 №38 (зарегистрировано Минюстом России 11.04.2017, регистрационный № 
46337);  

• главы VIII, IX, X, приложения 1-11 СанПиН 2.4.4.3155-13 "Санитарно-эпидемиологические 
требования к устройству, содержанию и организации работы стационарных организаций 
отдыха и оздоровления", утвержденных постановлением Главного государственного 
санитарного врача Российской Федерации от 27.12.2013 №73 (зарегистрировано 
Минюстом России 18.04.2014, регистрационный №32024), с изменениями, внесенными 
постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 
22.03.2017 № 38 (зарегистрировано Минюстом России 11.04.2017, регистрационный № 
46337);  

• пункт 9.2 СанПиН 2.4.4.3172-14 "Санитарно-эпидемиологические требования к 
устройству, содержанию и организации режима работы образовательных организаций 
дополнительного образования детей", утвержденных постановлением Главного 
государственного санитарного врача Российской Федерации от 04.07.2014 №41 
(зарегистрировано Минюстом России 20.08.2014, регистрационный № 33660);  

• главы VI, VII, пункт 12.12 СанПиН 2.4.3259-15 "Санитарно-эпидемиологические 
требования к устройству, содержанию и организации режима работы организаций для 
детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей", утвержденных 
постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 
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9.02.2015 № 8 (зарегистрировано Минюстом России 26.03.2015, регистрационный № 
36571);  

• пункт 9.1, 9.2 СанПиН 2.4.2.3286-15 "Санитарно-эпидемиологические требования к 
условиям и организации обучения и воспитания в организациях, осуществляющих 
образовательную деятельность по адаптированным основным общеобразовательным 
программам для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья", 
утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской 
Федерации от 10.07.2015 №26 (зарегистрировано Минюстом России 14.08.2015, 
регистрационный № 38528);  

• главу VII СП 2.1.2.3358-16 "Санитарно-эпидемиологические требования к размещению, 
устройству, оборудованию, содержанию санитарно-эпидемиологическому режиму работы 
организаций социального обслуживания", утвержденных постановлением Главного 
государственного санитарного врача Российской Федерации от 27.05.2016 № 69 
(зарегистрировано Минюстом России 23.08.2016, регистрационный № 43348), с 
изменениями, внесенными постановлением Главного государственного санитарного 
врача Российской Федерации от 02.05.2017 №61 (зарегистрировано Минюстом России 
24.05.2017, регистрационный № 46809).  

7. Перечень работников, на которых возложены функции по 

осуществлению производственного контроля  

№  

п/п  

Фамилия Имя 

Отчество  Занимаемая должность  
Приказ о 

назначении  

1  
Егорова Елена Павловна 

Директор  
493 р-лс от 

17.09.2020 

2  
Морозкина Алла 

Александровна Заместитель директора  №156 от 05.10.2017 

3  

Куликова Елена Юрьевна  

Мурылева Ольга 

Сергеевна 

Завхоз  

 ответственный за питание  № 11 от 30.05.2017 

8. Мероприятия по осуществлению производственного контроля  

 

Объект 

контроля  

Определяе 

мые 

показатели  

Периодичност 

ь контроля  
Лица,проводящ 

иеконтроль  
Нормативнаядо 

кументация  

Формы учета  

(регистра ции)  

результат ов 

контроля  

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием 

территории, помещений, оборудования, проведением строительства, реконструкции, 

технического переоснащения и ремонтных работ  
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  Один раз в 

неделю 

(выборочно)  

Зам. директора 

Морозкина А.А.  

 
Классный 

журнал  

  

  

Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий, санитарным содержанием территории, помещений и 

оборудования  

Санитарно 

противоэпиде 

мический 

режим  

 

 

Дезинфекци

я  

 
Ежедневно  

Завхоз Куликова 

Е.Ю.  

СП 2.4.3648-20,  

СанПиН  
3.5.2.3472-17, СП  
3.5.3.3223-14  

Лист проведения 

мероприятий по 

уборке.  

Наличие 

дезинфициру 

ющих и 

моющих  

средств  

Количество 

средств  
Ежедневно  

Завхоз  

Куликова Е.Ю.  
СП 2.4.3648-20  

Журнал расхода 

дезинфици 

рующих средств  

Микроклима 

т  

Температура 

воздуха  

График 

проветрива 

ния  

Ежедневно  
Завхоз  

Куликова Е.Ю.  

СП 2.4.3648-20,  

СанПиН  
2.3/2.4.3590-20  

Журнал  
регистрации 

температуры и 

влажности  

  

  

 

Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами, процессами, 

методиками обучения и воспитания  

Режим 

образователь 

ной 

деятельности  

Объем 

образовател 

ьной  

нагрузки  
обучающих 

ся  

При 

составлении и 

пересмотре 

расписания 

занятий  

Зам. директора 

Морозкина А.А..  

СП 2.4.3648-20  

Расписание 

занятий  

 

Один раз в 

неделю 

(выборочно)  

Зам. директора 

Морозкина А.А..  
Классный журнал 

(АИС)  



Рабочие 

растворы 

дезсредств  

Содержание 

действующи

х веществ 

дезинфицир

ующих  

средств  

Ежедневно  
Завхоз Куликова 

Е.Ю.  

СП 2.4.3648-20,  

СанПиН  
3.5.2.3472-17, СП  
3.5.3.3223-14  

Журнал расхода 

дезинфици 

рующих средств  

  

Производственный контроль организации питания. Контролируемые этапы технологических 

операций и пищевой продукции на этапах ее изготовления  

Закупка и 

приемка 

пищевой 

продукции и 

сырья  

Качество и  
безопаснос 

ть  
поступивш 

их 

продуктов и 

продовольс 

твенного 

сырья  

Каждая партия  

Ответственная за 

питание 

Мурылева О.С. 

СанПиН  
2.3/2.4.3590-20  

Декларации,  
свидетельства и 

другие 

документы о 

качестве и 

безопасности 

продукции  

Условия 

доставки 

продукции 

транспорто 

м  

Справка  

Хранение 

пищевой 

продукции и 

продовольств 

енного сырья 

Сроки и 

условия 

хранения 

пищевой 

продукции 

Ежедневно  

 Ответственная 

за питание 
Мурылева О.С. 

Повар – 

Кожохина М.А. 

СанПиН  
2.3/2.4.3590-20  

Отчет  

 

 Время смены 

кипяченной 

воды  

Ежедневно 1 

раз каждые 

три часа  

Ответственный 

по питанию  

Мурылева О.С.  

 График  



 

Температур 

а и  

влажность на 

складе  

Ежедневно  

Ответственный 

по питанию  

Мурылева О.С.  

 Журнал учеты 

температуры и 

относительной 

влажности  

Температура   

  

холодильного  

оборудования  

  Журнал учета 

температуры  
  

Приготовлен 

ие пищевой 

продукции  

Соблюдение 

технологии 

приготовления 

блюд по 

технологическ

им документам  Каждый 

технологичес

кий цикл  

Ответственный 

по питанию  

Мурылева О.С.  
СанПиН  
2.3/2.4.3590-20  

Отчет  

Поточность 

технологическ

их процессов  

Повар Кожохина 

М.А.  

Справка  

Температура    

  

готовности 

блюд  

Каждая 

партия  
 Бракеражный 

журнал 
  

Готовые 

блюда  

Суточная 

проба  
Ежедневно от 

каждой 

партии  
Повар 

 Кожохина М.А.  

СанПиН  
2.3/2.4.3590-20  Ведомость  

Дата и время 

реализации 

готовых блюд  Каждая 

партия  

Ответственный 

по питанию  

Мурылева О.С.  

СанПиН  
2.3/2.4.3590-20  

Журнал  

Обработка 

посуды и 

инвентаря  

Содержание 
действующих 

веществ 

дезинфицир 

ующих  

средств в 

рабочих 

растворах 

Ежедневно  Кожохина М.А.  
СанПиН  
2.3/2.4.3590-20  

Журнал  



 Обработка 

инвентаря для 

сырой готовой 

продукции  
Ежедневно  

Ответственный 

по питанию  

Мурылева О.С., 

Кожохина М.А..  

СанПиН  
2.3/2.4.3590-20  

Отчет  

  

 

  

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников  

Гигиеническа 

я подготовка 

работников  

Прохождение 

работником 

гигиенической 

аттестации  

Для 

работников, 

пищеблока, – 

ежегодно  

Для 

остальных 

категорий 

работников – 

один раз в два 

года  

Директор школы 

ЕгороваЕ.П., 

завхоз Куликова 

Е.Ю.  

СП 2.4.3648-20,  

СанПиН  
2.3/2.4.3590-20  

Личные 

медицинские 

книжки.  

Ведомость 

контроля 

своевременности  
прохождения  

медосмотров и 

гигиенического 

обучения  

 

9. Перечень объектов производственного контроля, представляющих 

потенциальную опасность для человека и среды его обитания, в отношении 

которых необходима организация лабораторных исследований, испытаний: 

помещения пищеблока и иные помещения.  

Организация лабораторных исследований  

 

Показатели 

исследования  
Объект исследования 

(обследования)  
Количество 

замеров  Кратность  

Помещения пищеблока  

Микробиологические 

исследования проб 

готовых блюд на 

соответствие 

требованиям санитарного 

законодательства  

Салаты, сладкие блюда, 

напитки, вторые блюда, 

гарниры, соусы, творожные, 

яичные, овощные блюда  

2 - 3 блюда 

исследуемого 

приема пищи  
2 раза в год  



Калорийность, выход 

блюд и соответствие 

химического состава 

блюд рецептуре  

Рацион питания  1  1 раз в год  

Контроль проводимой 

витаминизации блюд  Третьи блюда  1 блюдо  2 раза в год  

Микробиологические 

исследования смывов на 

наличие 

санитарнопоказательной 

микрофлоры (БГКП)  

Объекты производственного 

окружения, руки и 

спецодежда персонала  
5 - 10 смывов  1 раз в год  

Микробиологические 

исследования смывов на 

наличие возбудителей 

иерсиниозов  

Оборудование, инвентарь в 

овощехранилищах и 

складах хранения овощей, 

цехе обработки овощей  

5 - 10 смывов  1 раз в год  

Исследования смывов на 

наличие яиц гельминтов  

Оборудование, инвентарь, 

тара, руки, спецодежда 

персонала, сырые пищевые 

продукты (рыба, мясо, 

зелень)  

5 смывов  1 раз в год  

Исследования питьевой 

воды на соответствие 

требованиям санитарных 

норм, правил и 

гигиенических 

нормативов по 

химическим и 

микробиологическим 

показателям  

Питьевая вода из 

разводящей сети 

помещений: моечных 

столовой и кухонной 

посуды; цехах: овощном, 

холодном, горячем, 

доготовочном (выборочно)  

2 пробы  1 раз в год  

 

 

 

Помещения школы  

Микроклимат  

Температура воздуха  

по 1 точке  2 раза в год  Скорость движения воздуха  

Относительная влажность  

Освещенность  2 помещения(выборочно)  
по 5 точек в 

каждом  
1 раз в год в темное 

время суток  



Шум  

Помещения, где есть 

технологическое 

оборудование, системы 

вентиляции  

по 1 точке  

 1 раз в год и 

внепланово –после 

реконструируемых 

систем вентиляции, 

ремонта 

оборудования  

Наименование работ, исследований  Количество  Кратность, не реже   

Лабораторное исследование воды на ОМЧ при 37 С  2    

Лабораторное исследование воды на ОКБ в воде 

централизованного  и  нецентрализованного 

водоснабжения,   

2    

Лабораторное исследование воды на ТКБ в воде 

централизованного и нецентрализованного  

водоснабжения,  

2    

Лабораторное исследование пищевых продуктов на  

КМАФАнМ  

4  1 раз в кв.  

Лабораторное исследование пищевых продуктов на 

БГКП  
4  1 раз в кв.  

Лабораторное исследование пищевых продуктов на 

золотистый стаффилококк  
4  1 раз в кв.  

Лабораторное исследование пищевых продуктов на 

P.vulgaris  
4  1 раз в кв.  

Лабораторное исследование пищевых продуктов на 

патогенные микроорганизмы, в т.ч. сальмонеллы  
4  1 раз в кв.  

Исследование смывов на БГКП (среда Кода)  5    

Исследование смывов на иерсинии  3    

Лабораторное исследование воды на цветность  1    

Лабораторное исследование воды на мутность  1    

Лабораторное исследование воды на железо общее  1    

Лабораторное исследование воды на запах при 20оС  1    

Лабораторное исследование воды на запах при 60оС  1    

Определение калорийности готовых блюд (расчётный 

метод)  
1    

Определение  влаги  высушиванием  при 

фиксированном времени  
1    

Определение жира кислотным методом  1    

Определение сухих веществ  и  влаги  

рефрактометрическим методом  

1    

Измерение микроклимата на 1 рабочем месте  1  в отопительный сезон  

Измерение освещённости на 1 рабочем месте  1    

Измерение непостоянного шума на 1 рабочем месте  1    

Оформление результатов (протокола) исследования      

Гигиеническая оценка лабораторных исследований      

  

10. Перечень пищевой продукции, которая не допускается при организации 

питания детей :  (Приложение N 6 к СанПиН 2.3/2.4.3590-20.) 

          Пищевая продукция без маркировки и (или) с истекшими сроками годности 

и (или) признаками недоброкачественности.  



Пищевая продукция, не соответствующая требованиям технических регламентов 

Таможенного союза.  

Мясо сельскохозяйственных животных и птицы, рыба, не прошедшие 

ветеринарно санитарную экспертизу.                                                                                

 Субпродукты, кроме говяжьих печени, языка, сердца.  

Непотрошеная птица.  

Мясо диких животных.  

Яйца и мясо водоплавающих птиц.  

Яйца с загрязненной и (или) поврежденной скорлупой, а также яйца из хозяйств, 

неблагополучных по сальмонеллезам.  

Консервы с нарушением герметичности банок, бомбажные, "хлопуши", банки с 

ржавчиной, деформированные.  

Крупа, мука, сухофрукты, загрязненные различными примесями или зараженные 

амбарными вредителями.  

Пищевая продукция домашнего (не промышленного) изготовления.  

Кремовые кондитерские изделия (пирожные и торты).  

Зельцы, изделия из мясной обрези, диафрагмы; рулеты из мякоти голов, 

кровяные и ливерные колбасы, заливные блюда (мясные и рыбные), студни, 

форшмак из сельди.  

Макароны по-флотски (с фаршем), макароны с рубленым яйцом  

Творог из непастеризованного молока, фляжный творог, фляжную сметану без 

термической обработки.  

Простокваша - "самоквас".  

Грибы и продукты (кулинарные изделия), из них приготовленные.  

Квас.  

Соки концентрированные диффузионные.  

Молоко и молочная продукция из хозяйств, неблагополучных по 

заболеваемости продуктивных сельскохозяйственных животных, а также не 

прошедшая первичную обработку и пастеризацию.  

Сырокопченые мясные гастрономические изделия и колбасы.  

Блюда, изготовленные из мяса, птицы, рыбы (кроме соленой), не прошедших 

тепловую обработку.  

Масло растительное пальмовое, рапсовое, кокосовое, хлопковое.  

Жареные во фритюре пищевая продукция и продукция общественного питания.  

Уксус, горчица, хрен, перец острый (красный, черный).  

Острые соусы, кетчупы, майонез.  

Овощи и фрукты консервированные, содержащие уксус.  

Кофе натуральный; тонизирующие  напитки  (в  том  числе 

энергетические).  

Кулинарные, гидрогенизированные масла и жиры, маргарин (кроме выпечки).  

Ядро абрикосовой косточки, арахис.  

Газированные напитки; газированная вода питьевая.  

Молочная продукция и мороженое на основе растительных жиров.  

Жевательная резинка.  



Кумыс, кисломолочная продукция с содержанием этанола (более 0,5%).  

Карамель, в том числе леденцовая.  

Холодные напитки и морсы (без термической обработки) из плодово- ягодного 

сырья. Окрошки и холодные супы.  

Яичница-глазунья.  

Паштеты, блинчики с мясом и с творогом.  

Блюда из (или на основе) сухих пищевых концентратов, в том числе быстрого 

приготовления.  

Картофельные и кукурузные чипсы, снеки.  

Изделия из рубленого мяса и рыбы, салаты, блины и оладьи, приготовленные в 

условиях палаточного лагеря.  

Сырки творожные; изделия творожные более 9% жирности.  

Молоко и молочные напитки стерилизованные менее 2,5% и более 3,5% 

жирности; кисломолочные напитки менее 2,5% и более 3,5% жирности.  

Готовые кулинарные блюда, не входящие в меню текущего дня, реализуемые 

через буфеты.  

11). Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, 

профессиональной гигиенической подготовке и аттестации  

Профессия  
Количество  

работников  

Характер производимых 

работ и вредный фактор  

Кратность  
медосмотра  

Кратность 

профессио- нально- 

гигиеническо 

й подготовки  

Педагоги  12 

Работа  в образовательной 

организации  

1 раз в год  1 раз в 2 года  Перенапряжение голосового 

аппарата, обусловленное 

профессиональной 

деятельност ью  

Директор  1  

Работы в образовательных 

организациях  

1 раз в год  1 раз в 2 года  
Зрительно напряженные 

работы, связанные с 

непрерывным слежением 

за экраном 

видеотерминала  

Завхоз  1  

Работы в образовательных 

организациях  

1 раз в год  1 раз в 2 года  
Подъем и перемещение груза 

вручную  



Работа, связанная с мышечным 

напряжением  

Работники 

пищеблока  2 
Работы в образовательных 

организациях  1 раз в год  
1 раз в 2 года  

ежегодно 

 

 

г) Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим 

законодательством по вопросам, связанным с осуществлением 

производственного контроля  

Наименование форм учета и  
отчетности  

Периодичность  
заполнения  

Ответственное лицо  

Журнал учета температурного режима в 

холодильном оборудовании  
Ежедневно  

Ответственный по питанию 

Мурылева О.С.  

Журнал учета температуры и влажности в 

складских помещениях  
Ежедневно  

Ответственный по питанию 

Мурылева О.С. 

Гигиенический журнал (сотрудники)  

Ежедневно перед 

началом рабочей 

смены 

работников  

Директор школы  

Егорова Е.П. 

 Завхоз Куликова Е.Ю.  

Ведомость контроля за рационом питания  Ежедневно  
Директор школы Егорова Е.П.   

График смены кипяченой воды  
Не реже 1 раза 

каждые 3 часа  

Ответственный по питанию 

Мурылева О.С..  

Журнал регистрации результатов 

производственного контроля  По факту  
Директор Егорова Е.П.  

Журнал аварийных ситуаций  По факту  
Завхоз Куликова Е.Ю. 

Журнал учета прихода и расхода 

дезинфицирующих средств  Ежедневно  Завхоз Куликова Е.Ю. 

Ведомость контроля за рационом  питания  Ежедневно  

Ответственный по питанию 

Мурылева О.С.  

Журнал регистрации температуры и влажности  
Ежедневно  Завхоз Куликова Е.Ю. 



Гигиенический журнал (сотрудники)  Ежедневно  

  Директор школы  

Егорова Е.П. 

 Завхоз Куликова Е.Ю. 

Ведомость контроля своевременности прохождения 

медосмотров и гигиенического обучения  По факту  

Директор школы  

Егорова Е.П. 

 Завхоз Куликова Е.Ю.  

Классный журнал  
1 раз в неделю  

(выборочно)  

Зам. директора Морозкина 

А.А..  

Журнал визуального производственного контроля 

санитарно-технического состояния и санитарного 

содержания помещений, оборудования, оснащения  
Ежедневно  Завхоз Куликова Е.Ю.  

12.) Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой 

производства, нарушениями технологических процессов, иных создающих 

угрозу санитарно-эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, 

при возникновении которых осуществляется информирование населения, 

органов местного самоуправления, органов, уполномоченных  

осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор  

Перечень возможных 

аварийных ситуаций  
Первоочередные мероприятия, 

направленные на ликвидацию  
Ответственное должностное лицо  

Пожар  

Сообщить в пожарную службу, 

вывести  

людей в безопасное место, 

использовать огнетушители  
Первый обнаруживший  

Перебои в подаче 

электроэнергии в 

работе систем 

водоснабжения, 

канализации, 

отопления, печи  

Сообщить в соответствующую службу  
Зам. директора  Морозкина А.А. 

Завхоз Куликова Е.Ю..  

Нарушение изоляции, 

обрыв электропроводов  

Сообщить в соответствующую 

службу,  

заменить электропроводку  

Директор школы Егорова Е.П. 

Завхоз Куликова Е.Ю.  

Другие аварийные 

ситуации  
Сообщить в соответствующую службу  

Директор Егорова Е.П. 

Завхоз Куликова Е.Ю. 

Директор Егорова Е.П. 

 

  



  

 

 

13. Мероприятия, предусматривающие обоснования безопасности для человека 

и окружающей среды. Заключение договоров с организациями.  

1.Копия  договора  от 11.01.2021года № 1 на  водоснабжение.   

2.Копия  договора  от 23.12.2020года № 7518000 на  электроснабжение.   

3. Копия  муниципального контракта  на поставку газа № 33-3-87878-

3/2021/04-12-2020г.  на   теплоснабжение.   

4. Договор  № Н –Д /6749/2021 от 11 января 2021года на оказание услуг по 

обращению с твердыми коммунальными отходами.  

5. Договор на проведение дератизации и дезинсекции в помещениях от 

11.01.2021г №52 ип.Сытов С.А. .  

6..Договор на проведение акарицидной обработки территории в 2020г( находится 

в работе). Договор 2020г от 01.03.2020 №75/9.  

     8. Договор поставки пищевых продуктов №1414 от 01.01.2021г с ООО 

«Нижегородская логистическая компания». 

      9.Договор №01/У на проведение предварительных и периодических 

медицинских осмотров на 2021-2022 уч.год. с ГБУЗ Нижегородской области  

«Бутурлинская центральная районная больница». Результаты медицинского 

осмотра и гигиенической аттестации работников школы на 2021-2022 учебный 

год. Медицинские книжки.  

10. Программа производственного контроля ( утвержденная приказом 

директора школы).   

   13.Акт о промывке системы водоснабжения здания от 08.08.2021 года.  

   14.Акт о промывке системы отопления  от 08.08.2021г.  

  15.Акт о профилактическом осмотре канализации здания от 24.08.2021года.  

    16. Меню – раскладки  

14. Перечень оборудования  

в производственных помещениях пищеблока МБОУ Ягубовская 

СОШ  

Помещения и Склады   Оборудование   

Раздевалка для верхней одежды   Шкаф, вешалки  

Коридор около раздевалки ( специально 

отведенное место для одежды повара (халат)   

перед посещением туалета).   

Вешалка  

Склад №3 для химических веществ  Шкаф для моющих и дезинфицирующих 

веществ, стеллаж, стол. Пустая тара.  

Склад №2 Мясной цех  Стол, двухсекционная мойка. ,  



Склад №1 Крупы  

  

Стеллаж, емкости для круп  

Помещение для холодильников  2 холодильные камеры;   

Холодильник; стол для приемки продуктов  

Горячий цех  Водонагреватель,раковина для мытья рук,1 

электроплиты с 6 камфорками; (  с духовым 

шкафом). 1 стол для сырой  

продукции; 1 стол для разделки готовой  
продукции, мармит для раздачи готовых 

блюд.(линия раздачи).  

Зал для приема пищи учащимся  на 40 мест   7 столов, 40 стульев.  

Моечная   Трехсекционная мойка для мытья столовой 
посуды; двухсекционная для мытья кухонной  

посуды; 2 стола для грязной и чистой посуды;  
холодильник для суточных проб, сушилки для 

посуды; стеллаж для кухонной посуды 

(кастрюли).  

 

15.Результаты медицинского осмотра   

 работников МБОУ Ягубовская СОШ,  к 1 сентября  2021-2022 учебного  

года  

№/п  ФИО работника   Должность  Дата 

рождени 

я   

Возраст  Результат 

медосмотра   

Послед 

няя  
Гигиен. 

Очередна 

я  
Гигиен.п 

5 Сидорова Ю.Н. Уборщик 

служебных 

помещений 

14.05.1979 42 года 07.10.20 05.10.202

0 

05.10.2022 

6 Куликова Е.Ю. Завхоз 05.06.1973 48 лет 02.09.20 23.08.201

9 

23.08.2021 
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